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Variante Meniu Cocktail 

Varianta 1 

Mini Aperitive (Canapés) – 200g/persoanã 

Crostini Signature: ricotta fină cu lămâie, somon marinat și chivas (în loc de brânza clasică) 

Crunchy Serrano: crackers de secară, zucchini grill, Prosciutto Crudo și atingere de remoulade 

Mini Bouche Exotic: creveți tempura, spumă de lime și microplante de coriandru 

Bacon & Quail Egg: tartină artizanală cu bacon crocant, sau de prepeliță și cremă de brânză cu 

hrean 

Salami & Pomodori: salam Chorizzo rumenit, măsline marinate și pomodori secchi pe baza 

crocantă 

Vibrant Hummus: tartină cu hummus de sfeclă roșie, feta marinată și nuci pecan prăjite 

Caprese Heritage: bocconcini, pomodori secchi și pesto de busuioc  

Blue Cheese & Pear: mini tartă cu gorgonzola dulce, pere caramelizate, miere și cimbru 

Sicilian Caponata: bruschetă cu vinete coapte, stafide, capere și muguri de pin (rețeta autentică) 

Brie & Grapes: frigăruie cu brânză Brie, strugure negru glazurat cu nucă și mentă 

 

Cold Bites (Aperitive Servite Reci) – 150g/persoanã 

Panko Chicken Fingers: fâșii de pui în crustă panko și fulgi de porumb cu dip de iaurt și mentă 

Rulou de pește învelit în bacon: rulou de pește alb învelit în hamon crocant cu infuzie de lămâie 

Yakitori Glazed Chicken: pulpe de pui marinate în soia și miere, cu susan și ceapă verde 

 

Desert – 120g/persoanã 
Knickerbite cu jeleu de fructe de pădure, cremă de mascarpone și crumble crocant 

Lamington Cube: Cub de pandișpan infuzat cu ciocolată neagră și nucă de cocos 

White Ponc: Ponci glazurat cu ciocolată albă și fistic măcinat 

Caramel Gold: Mini prăjitură cu caramel sărat și arahide crocante 

Oreo Mint Fusion: Mousse răcoritor de mentă cu bază de biscuiți Oreo 

Fruit Carpaccio: Frigărui de fructe proaspete infuzate cu sirop de mentă și zahăr brun 

 

Specialitãti pâine – 50g/persoanã 
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Varianta 2 

Mini Aperitive(Canapés) – 220g/persoanã 

Prosciutto & Mozzarella Roll: Rulou fin de Prosciutto cu mozzarella, roșii uscate și baby rucola 

Brie & Asparagus: Tartină cu brânză Brie, crispy bacon și vârfuri de sparanghel verde 

Forest Pine Bruschetta: Ciuperci sote cu semințe de pin și coriandru fresh pe pâine artizanală 

Royal Blinis: Somon afumat, ricotta fină, lămâie și capere pe bază pufoasă de blini 

Almond Gorgonzola: Pere coapte cu gorgonzola, cimbru și migdale crocante 

Andaluz Tapenade: Anchoa, castravete și zest de lime pe bază de tapenadă de măsline 

Mango Shrimp: Creveți în stil clasic cu salsa proaspătă de mango și lămâie 

Halloumi & Ananas: Halloumi la grătar cu ananas caramelizate în susan copt și mentă 

Heritage Greek: Telemea de capră, oregano, roșii cherry și măsline Kalamata 

Chia & Quail Egg: Crackers cu ou de prepeliță, cremă de brânză de capră și semințe de chia 

Beef Mustard Crunch: Mușchi de vită cu susan, sos de muștar Dijon și castravete murat 

 

Cold Bites (Aperitive Servite Reci) – 170g/persoanã 

Chicken Bacon Skewers: Minifrigărui de pui fraged învelite în bacon crocant 

Panko Mozzarella: Bastoane de mozzarella în pesmet panko și ierburi aromatice 

Sesame Roll: Roll din aluat fraged cu semințe de susan negru și alb 

Beef & Serrano Trio: Frigăruie cu vrăbioară de vită, Serrano și pesto de busuioc 

 

Desert – 100g/persoanã 
Mini Cheesecake 

Brownie cu nucă 

Carrot Cake 

Tartă cu cremă de lămâie și bezea flambă 

Millefeuille cu vanilie și nuci caramelizate 

Bezea cu cremă fină de Amaretto și zmeură 

 

Fructe – 40g/persoanã 
Frigărui de fructe cu miere de salcâm și arahide zdrobite 

 

Specialitãti pâine – 50g/persoanã 
 

 

 

 

Varianta 3 

Mini Aperitive(Canapés) – 280g/persoanã 

Royal Blinis: Cremă fină de smântână, chivas, icre Manciuria și ou de prepeliță 

Blue Cheese & Ananas: Frigăruie cu blue cheese, cheddar, ananas și busuioc (Vegetarian) 

Exotic Seafood Tartine: Tartine cu fructe de mare în sos exotic de citrice 

Duck & Orange: File de rață afumată cu portocale și perle de bocconcini 

Roquefort & Figs: Bruschete cu brânză Roquefort, smochine confiate și nuci pecan (Vegetarian) 

Coppa & Peach Crostini: Crostini cu ricotta, miere, coppa, piersică și busuioc proaspăt 

Rulouri cu somon și avocado: Rulouri fine cu somon, mousse de avocado și icre roșii 

Saffron Shrimp: Frigărui cu creveți în crustă panko și infuzie de șofran 

Prosciutto & Melon: Pepene galben cu prosciutto crudo, rucola și reducere balsamică 

Pink Hummus Tart: Tartă cu hummus de sfeclă roșie, feta, portocală și piper roz (Vegetarian) 
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Green Pea & Lemon: Bruschette cu pastă de mazăre, iaurt, lămâie și brânză feta (Vegetarian) 

Quiche Lorraine Gold: Mini quiche cu prosciutto și parmezan maturat 

 

Cold Bites (Aperitive Servite Reci) – 200g/persoanã 

Almond Chicken Fingers: Fingers de pui în crustă crocantă de alune de pădure 

Beef & Blueberry: Mini frigărui cu mușchi de vită și dulceață artizanală de afine 

Salmon & Avocado Cube: Pătrățele de somon proaspăt cu maioneză de avocado și lime 

Pork Terine: Terină fină de porc cu sos de muștar Dijon și ierburi 

Sweet Chilli Shrimp: Creveți trași la tigaie în sos sweet chilli și vin alb 

 

Salata – 150g/persoanã 

(prezentata in pagode) 
Cobb Salad: Un mix clasic și sățios cu avocado, sau și brânzeturi (Vegetarian) 

Lime Tabbouleh: Salată de pătrunjel cu bulgur, mentă și suc proaspăt de lime (Vegetarian) 

Antiox Boost: Salată iceberg, rucola, rodie, goji, semințe și file de portocală (Vegetarian) 

 

Desert – 170g/persoanã 
Lemon & Fistic: Mini cheesecake cu lămâie și fistic măcinat 

Almond Brownie: Brownie dens cu migdale întregi și ciocolată belgiană 

Coffee Almond Croissant: Mini croissante cu migdale și infuzie de cafea 

Walnut Meringue: Bezele fine cu nuci și inserție de ciocolată neagră 

Pavlova Exotic: Mini Pavlova cu mascarpone și fructe proaspete de sezon 

Marble Confit: Marble cake cu fructe confiate și glazură fină 

Salată de Pere Marinate: Pere infuzate în sirop de ierburi aromatice (Vegetarian) 

Toffifee Almond Fruits: Fructe cu cremă caramel și migdale crocante (Vegetarian) 

 

Specialitãti pâine – 50g/persoanã 
 

 

 

 

Varianta 4 

Mini Aperitive(Canapés) – 350g/persoanã 

Tortellini Caprese Skewers: Frigăruie complexă cu bocconcini, roșii cherry, tortellini și pesto de 

busuioc (Vegetarian) 

Deli Mustard Tartine: Tartine cu brânză fină, prosciutto crudo, mușchi de muștar și baby rucola 

Saint Jacques Prestige: Scoici Saint Jacques cu icre, cremă de smântână și pat de spanac baby 

Chorizo Celery Crunch: Chorizo spaniol cu maioneză fină de țelină pe bază crocantă 

Goat Cheese & Pesto: Tartine cu brânză de capră maturată, roșii cherry și pesto artizanal 

(Vegetarian) 

Somon & Guacamole: Canapele cu somon afumat, guacamole cremos și pomodori secchi 

Brie & Pistachio: Frigărui cu brânză Brie, struguri aromați și crustă de fistic măcinat (Vegetarian) 

Smoked Duck & Apple: Tartă cu piept de rață afumată, măr verde acidulat și miez de nucă 

Pancetta & Mushroom Tart: Tarte cu ciuperci sote, pancetta crocantă și parmezan reggiano 

Gorgonzola & Avocado: Frigăruie intensă cu gorgonzola, avocado, ardei roșu și busuioc 

(Vegetarian) 

Scotch Quail Eggs: Ouă de prepeliță în stil scoțian (învelite în carne fină și pesmet panko) 

Anchois & Almonds: Anchois mediteraneean cu măsline verzi și migdale prăjite 

Burrata Deluxe: Tartină cu burrata cremoasă, roșii uscate la soare și ulei de busuioc (Vegetarian) 
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Cold Bites (Aperitive Servite Reci) – 200g/persoanã 

Premium Roastbeef: Fâșii de roastbeef maturat cu sos fresh de coriandru 

Exotic Dorada: File de dorada cu salsa exotică de fructe și lime 

Duck & Wild Berries: Piept de rață fraged cu sos catifelat de fructe de pădure 

Tiger Shrimp & Salmon: Frigăruie duală cu somon proaspăt și creveți Tiger 

Turkey Saltimbocca: Saltimbocca de curcan cu Prosciutto Serrano și salvie 

Halloumi & Bacon Roll: Rulou de brânză halloumi la grătar învelit în bacon crocant 

 

Salata – 170g/persoanã 

(prezentata in pagode) 
Rose Beef Salad: Salată sofisticată cu vită roze, mix de frunze și dressing de hrean 

Italian Shrimp Pasta: Salată italiană cu tortellini, creveți și ierburi aromatice 

Somon & Green Beans: Salată nutritivă cu somon, cartofi noi și fasole verde crocantă 

 

Desert – 200g/persoanã 
Dulce de Leche: Mini cheesecake cu topping generos de dulce de leche. 

Almond Brownie: Brownie dens cu ciocolată belgiană și migdale. 

Chocolate Truffles: Trufe artizanale învelite în ciocolată fină. 

Pistachio Moelleux: Desert fin cu fistic și inimă moale. 

Salted Caramel: Tartă cu caramel sărat și unt franțuzesc. 

Fruit Tiramisu: Tiramisu fresh cu căpșuni și cubulețe de mango. 

Mango Crème Brûlée: Crème brûlée infuzată cu mango și zahăr ars. 

Dark Chocolate Krantz: Desert crocant cu ciocolată neagră și nuci. 

Banoffee Shot: Strat de banane, caramel și frișcă naturală. 

Pere în Mereng: Pere marinate în mereng fin. (Vegetarian) 

Plum Fruit Skewers: Frigărui de fructe cu sos rar de prune afumate. (Vegetarian) 

 

Specialitãti pâine – 50g/persoanã 
Bread Sommelier: 

Coș cu pâinici cu susan și mac, mini chifle cu semințe și pâine de secară cu maia 
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