
 
 

Coffee Break & Pastry Selection 

Elegant Catering 

Elegant Catering oferă o selecție variată de băuturi și produse de patiserie pentru evenimente 

corporate, conferințe și întâlniri de business. Cantitățile sunt calculate per participant, iar 

sortimentația poate fi ajustată în funcție de numărul de invitați și conceptul evenimentului. 

 

Băuturi calde 

Cafea – 150 ml / persoană 

Cafea clasică servită cu lapte condensat, zahăr alb, zahăr brun și îndulcitor. 

Espresso & Cappuccino – 150 ml / persoană 

Espresso și cappuccino preparate cu lapte UHT, servite cu zahăr alb, zahăr brun și îndulcitor. 

Espresso Tonic – 250 ml / persoană 

Espresso servit cu apă tonică aromatizată cu lămâie. 

Cafea & Ceai – 300 ml / persoană 

Cafea servită cu lapte condensat, zahăr alb, zahăr brun și îndulcitor. 

Selecție de ceaiuri Evolet în diverse sortimente. 



 

Băuturi răcoritoare 

Soft Drinks – 500 ml / persoană 

Coca-Cola 

Coca-Cola Zero 

Fanta 

Sucuri – 500 ml / persoană 

Cappy Portocale 

Cappy Piersici 

Cappy Grapefruit 

Apă – 500 ml / persoană 

Apă minerală 

Apă plată 

 

Apă infuzată 

Apă aromatizată natural – 500 ml / persoană 

Apă infuzată cu lămâie, mentă și portocală 

Apă infuzată cu castravete și busuioc 

 

Fresh-uri naturale 

Fresh – 200 ml / persoană 

Fresh de portocale 

Fresh de grapefruit 

 

Limonade artizanale 



Limonadă – 500 ml / persoană 

Limonadă cu mentă verde 

Limonadă cu ghimbir și mentă 

Limonadă cu sirop de soc 

Limonadă cu sirop de lavandă 

Limonadă cu busuioc și lime 

Servire cu gheață, paie, fructe feliate și mentă proaspătă. 

 

Pastry Selection 

Produse de patiserie și cofetărie 

Selecția de patiserie este adaptată în funcție de sortimentație și de numărul de participanți pentru 

a asigura varietate și echilibru între preparatele dulci și sărate. 

Varianta 1 

300 g / persoană 

Patiserie sărată (vegetarian) 

Sărățele cu mac 

Mini pateuri cu spanac și tofu  

Crackers cu semințe și rozmarin  

Patiserie dulce (vegetarian) 

Cornulețe cu gem 

Fursecuri cu stafide 

Chec cu mere și nucă  

meniu pentru minim 10 persoane 

Varianta 2 

400 g / persoană 

Patiserie sărată (vegetarian) 



Saleuri cu cașcaval maturat 

Quiche Lorraine cu brânză și mărar 

Mini tarte cu hummus și măsline  

Patiserie dulce (vegetarian) 

Strudel cu mere 

Cookies cu fulgi de ciocolată 

Brioșe cu fructe de pădure 

 

meniu pentru minim 20 persoane 

Varianta 3 

300 g / persoană 

Patiserie dulce (vegetarian) 

Brioșe cu nuci macadamia 

Bănuți cu scorțișoară 

Croissant cu ciocolată 

Banana bread 

Strudel cu vanilie  

 

Patiserie sărată 

Mini quiche cu ciuperci și ardei  

Muffins sărate cu brânză și bacon 

Biscuiți cu măsline și cimbru  

Biscuiți sărați cu chimen 

Covrigei fragezi cu cașcaval 

 

meniu pentru minim 40 persoane 

Varianta 4 

600 g / persoană 

Patiserie sărată 

Mini quiche cu brânză, spanac și ciuperci 

Croissante umplute cu șuncă și brânză 



Puff pastry bites cu carne sau legume 

Rulouri cu brânză și mărar 

Tartele cu legume și brânză feta 

Pateuri cu carne si cimbru 

Biscuiți sărați cu semințe asortate 

 

 

Patiserie dulce (vegetarian) 

Mini prăjitură cu morcovi 

Tartă cu fructe de pădure 

Rulouri de foietaj dulci cu ciocolată sau migdale 

Muffins cu afine sau zmeură 

Biscuiți cu ciocolată 

Mini eclere cu cremă de vanilie 

Tartă de mere cu fulgi de migdale 

meniu pentru minim 60 persoane 


