
Gourmet Cheese & Artisan Grazing 

Selection 

Elegant Catering 

O selecție rafinată de brânzeturi premium, fructe proaspete, nuci și acompaniamente gourmet, 

concepută pentru recepții elegante, evenimente corporate și cocktailuri sofisticate. Platourile 

sunt echilibrate în texturi și arome, combinând brânzeturi europene maturate cu ingrediente 

artizanale și garnituri fine. 

Cantitate totală orientativă: 420 – 500 g / persoană 

 

Selecție de Brânzeturi Premium 

200 – 220 g / persoană 

Brie maturat servit cu miere și nuci caramelizate 

Manchego maturat 12 luni cu pastă de gutui (membrillo) 

Gouda maturată cu ghimbir murat 

Blue cheese cu pere blanche 

Brânză de capră rulată în fistic și rodie 

Cheddar afumat cu chutney de mere condimentat 

Camembert cu nuci pecan glazurate în miere și rozmarin 

Ricotta Salata cu ulei aromatizat cu ierburi mediteraneene 

Pecorino picant învelit în prosciutto 

Frigărui de mozzarella cu jamón serrano și rucola 

Opțiuni suplimentare disponibile 

Parmigiano Reggiano maturat 24 luni 

Comté maturat 18 luni 

Gruyère elvețian 

Burrata cremoasă cu roșii confiate 

Taleggio cremos italian 

Brânză de capră cu lavandă 

Truffle cheese maturată 

 

Fructe Proaspete și Confiate 

100 – 120 g / persoană 



Struguri albi și roșii 

Mango și portocale filetate 

Kiwi și mandarine 

Fructe de pădure – zmeură și afine 

Smochine confiate 

Caise uscate 

Curmale premium 

Merișoare deshidratate 

Opțiuni premium 

Rodie proaspătă 

Physalis 

Pere caramelizate 

Struguri negri fără sâmburi 

Smoky grilled pineapple 

 

Nuci și Semințe Gourmet 

20 – 30 g / persoană 

Migdale prăjite 

Nuci caramelizate 

Alune de pădure 

Semințe de dovleac 

Opțiuni suplimentare 

Nuci pecan caramelizate 

Nuci macadamia 

Caju prăjit cu sare de mare 

Mix de nuci cu miere și rozmarin 

 

Acompaniamente Gourmet 

30 – 40 g / persoană 

Miere artizanală cu trufe 

Fagure de miere natural 

Glazură de oțet balsamic maturat 

Gem de smochine 

Gem de fructe de pădure 

Chutney de mango picant 

Tapenade de măsline negre și roșii uscate 



Opțiuni premium 

Pastă de gutui spaniolă (membrillo) 

Chutney de ceapă roșie caramelizată 

Pesto de busuioc și fistic 

Confit de roșii cherry 

Crema de ardei copți 

 

Crackers și Pâine Artizanală 

50 – 60 g / persoană 

Crackers cu rozmarin 

Crackers cu semințe și susan 

Grisine artizanale 

Focaccia cu rozmarin 

Baghete artizanale simple și cu semințe 

Opțiuni suplimentare 

Lavosh crackers crocanți 

Crackers cu parmezan 

Focaccia cu măsline 

Ciabatta rustică 

Crackers integrali cu semințe 

 

Legume Proaspete și Verdețuri 

20 – 30 g / persoană 

Morcovi baby 

Țelină sticks 

Castraveți proaspeți 

Rucola 

Baby spanac 

Mentă și busuioc proaspăt 

 

Măsline Mediteraneene și Dips 

20 – 30 g / persoană 



Mix de măsline Kalamata, Castelvetrano și Picholine marinate cu citrice și ierburi aromatice. 

Tapenade de măsline negre 

Tapenade de roșii uscate 

Hummus de ardei roșu copt 

Opțiuni suplimentare 

Hummus clasic cu tahini 

Hummus cu trufe 

Baba ganoush (vinete coapte) 

Muhammara cu nuci și ardei 

 

Elegant Catering Grazing Experience 

Platourile pot fi prezentate în diferite formate: 

Cheese boards elegante pentru mese cocktail 

Grazing tables spectaculoase pentru recepții 

Mini tasting platters individuale 

Stații live de cheese carving și pairing cu vinuri 

Selecția finală se stabilește în funcție de conceptul evenimentului, sezon și preferințele 

clientului. 
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