Elegant Cateing

distins prin excelentd

Vanianta 1
Wini Apenctive (Canapés) — 2004/ pensoani

Tarte mini cu mousse de blue cheese, pere caramelizate si cimbru
Biscuiti sarati cu crema de mazdre, menta si feta (vegetarian)
Mini vol-au-vent cu crema de ciuperci si fulgi de parmezan (vegetarian)
Crostini cu crema de ricotta, lamaie, somon marinat si capere
Tartina cu bacon crocant, ceapa caramelizata si rozmarin
Bruschete cu ratatouille de legume coapte, oregano si masline kalamata (vegetarian)
Tartind cu hummus de sfecla rosie, naut si nuci (vegetarian)
Frigaruie cu salam chorizo usor picant si masline marinate in ierburi aromatice

Salatd de cruditati asortate cu baby creveti si fulgi de chilli

Frigaruie de prosciutto cu ananas grill si glazura de balsamico

Fel Principal — 40g]persoani

Piept de pui marinat in tikka masala, finisat cu unt aromat
File de peste alb in crusta crocanta de parmezan si ierburi provensale, sos de lamaie
Porc slow-cooked, glazurat cu miere si mustar Dijon, bacon caramelizat
Fasii de vitd in stil thai, cu susan negru, ghimbir proaspat si legume julienne
Pulpe de pui confitate lent cu rozmarin si usturoi, crocante la exterior

Garnitune — 200g] percoani

Duo de conopida si morcov la abur, unt de salvie si migdale prajite (vegetarian)
Legume grill (dovlecei, ardei, vinete) cu reductie de balsamic (vegetarian)
Orez basmati aromat cu legume ,,rainbow” si busuioc proaspat (vegetarian)
Cartofi wedges cu boia afumatd, ierburi provensale si usturoi (vegetarian)

Couscous cu dovlecei soté, pomodori confit si lamaie (vegetarian)

Satate — §0g/pensoand
Salatd de naut cu morcov ras, stafide, susan si dressing de turmeric & chimion (vegetarian)

Stfecld coapta cu hrean si seminte de dovleac (vegetarian)
Salatd thai usoara cu varza chinezeasca, morcov julienne si dressing peanut delicat (vegetarian)

Desent — 1004] persoana
Mini tarte cu crema find de 1dmaie i meringue flambat usor (vegetarian)
Ponci fudgy cu stafide si ciocolata alba (vegetarian)
Mini Oreo Mint cu glazura mentolata si strat crocant (vegetarian)
Mini Lamington clasic cu cocos si glazura de ciocolata neagra (vegetarian)
Prajitura Red Velvet cu crema de iaurt si jeleu de zmeura (vegetarian)
Knickerbocker cu jeleu de fructe de padure, biscuiti sfaramati, mousse de mascarpone si migdale
prajite (vegetarian)

Fructe — 40gpensoand

Frigaruie eleganta de fructe de sezon cu miere si menta (vegetarian)

Specialitati paine — 100g]penssani

*meniu pentru minim 20 persoane
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Yanianta £
Wini Aperitive (Canapés) — 220g/percoani

Rulouri de prosciutto cu mozzarella di bufala, rosii uscate si rucola proaspata
Tartine cu brie cremos, bacon crocant si sparanghel verde
Bruschete rustice cu ciuperci sdlbatice, seminte de pin si coriandru fresh (vegetarian)
Blinis delicate cu somon afumat, ricotta find, zest de lamaie si capere
Tartine cu gorgonzola dulce, pere coapte, cimbru si migdale prdjite (vegetarian)
Tapenade andaluza cu anchois, castravete crocant si zest de lime

Creveti picant-dulce cu mango proaspat si aroma de lime

Frigarui de halloumi grillat cu ananas caramelizat In susan si menta (vegetarian)

Frigarui grecesti cu telemea de capra, oregano, rosii cherry si masline kalamata (vegetarian)
Crackers cu ou de prepelitd, crema de branza dubla si seminte de chia (vegetarian)
Muschi de vita cu susan tost, sos de mustar si castravete murat

Fel Principal — 160y pencoand

Rulouri de saldu in bacon crocant, lime si sos fin de capere
Somon grillat cu mojo picant si chimion aromat
File de muschi de vitd cu sos verde intens si ierburi proaspete
Fingers de pui cu crusta de alune si sos subtil
Sticky ribs glazurate cu BBQ
Piept de curcan cu mozzarella topitd si muguri de pin crocanti

Garnitune — 200g] percoani

Cartofi trio de branzeturi cu susan tost si ierburi (vegetarian)
Risotto cremos cu sparanghel, mazare si gorgonzola subtild (vegetarian)
Tagliatelle cu broccoli, smantana dulce si sunca serrano
Medley de legume grill (zucchini, vinete, ceapa verde, ardei rosu) cu sos de soia usor (vegetarian)
Cartofi dulci la cuptor cu rozmarin proaspat si ulei de masline (vegetarian)
Broccoli si baby morcovi in unt aromat cu marar (vegetarian)

Satate — 100g]pensoand
Salatd de varza rosie dulce cu anason stelat si mere crocante (vegetarian)
Salata nigoise cu anchois, porumb dulce si ou fiert moale
Salatd vibranta cu rucola, ciuperci marinate, parmezan, gorgonzola, seminte de dovleac si pepene
galben (vegetarian)
Salatd mediteraneand cu ardei multicolor, iceberg crocant, vinete grillate, migdale si mozzarella
proaspata (vegetarian)

Desent — 180g] pensoand

Mini cheesecake cu topping de fructe de padure (vegetarian)
Brownie fudgy cu sare de mare si nuci (vegetarian)

Carrot cake umed cu crema de branza si scortisoara (vegetarian)
Tartd cu cremad de ldmaie si bezea flambata (vegetarian)
Millefeuille cu vanilie si fulgi de migdale (vegetarian)

Coffee cake cu straturi de caramel si cafea (vegetarian)
Meringue crocantd cu crema amaretto si zmeura proaspata (vegetarian)

Fructe — 40gpensoand

Salata de fructe tropicale cu ananas, kiwi, papaya si mandarine, miere si arahide prajite (vegetarian)

Speciatitati paine — 100g]persoand

*meniu pentru minim 30 persoane
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Vanianta 5
MWine Apenitive (Canapés) — 500g]persoani

Blinis delicate cu cremd de smantand aromatizata, somon afumat si ou de prepelita
Frigédrui elegante cu gorgonzola cremoasa, cheddar matur, ananas caramelizat si busuioc proaspat
(vegetarian)

Tartine cu fructe de mare si sos exotic usor picant
File de rata afumata cu portocale confiate si bocconcini proaspeti
Bruschete rustice cu roquefort, smochine confiate si nuci pecan prajite (vegetarian)
Crostini cu ricotta find, miere de salcam, coppa si piersici grillate, glazurate cu reductie de
balsamico
Rulouri sofisticate de somon, avocado cremos si icre rosii
Frigarui de creveti in crusta panko cu sofran, sos de maioneza cu lime fresh
Frigarui clasice cu pepene galben, prosciutto subtire si rucola proaspata
Tartd mini cu humus de sfecla rosie, coaja de portocala, feta marinata, ierburi aromate si boabe de
piper roz (vegetarian)

Bruschette fresh cu pasta de mazare, iaurt grecesc, lamaie si menta, feta sfardmata (vegetarian)
Quiche Lorraine cu prosciutto crocant si parmezan ras fin

Fel Principal — E00g]persoani

Coquelet la cuptor cu salote aromate si glazura subtila de miere
Roastbeef suculent cu sos de piper verde intens si ierburi proaspete
Frigdrui de somon in crusta de ierburi si ghimbir, felie de lime fresh

Piept de rata cu sos de fructe de padure si reductie balsamica
Tagliatelle cu fructe de mare si sos alb de vin aromat
Calamar cu unt, bacon crocant, sparanghel si ardei rosu grillat
Muschiulet de porc cu sos cremos de branza si muguri de pin

Gawituné — E80g]persoand

Ardei copti marinati cu mentd proaspata si zest de lamaie (vegetarian)
Cartofi dulci la cuptor cu parmezan ras si ierburi (vegetarian)
Medley de legume grill (sparanghel, baby corn, ciuperci pleurotus, ardei multicolor) (vegetarian)
Broccoli cu pesmet auriu si susan tost (vegetarian)
Linguini cu muguri de pin si sos sweet & sour usor (vegetarian)
Orez basmati cu ciuperci salbatice, rosii cherry si busuioc verde (vegetarian)
Cornete de cartofi cu rosii cherry, cimbru proaspat si ulei de masline extravirgin (vegetarian)

Salate — 150g/percoani
Selectie fresh o colorata cu dressing -wni usoane
Salata Cobb vibranta cu ardei, ciuperci, porumb dulce si iceberg crocant
Salata de sfecla rosie cu mango proaspat si migdale prdjite (vegetarian)
Salatd cu bulgur, feta marinata si broccoli blanchat (vegetarian)

Coleslaw rafinat cu varza alba/rosie, capere, hrean si maioneza usoara (vegetarian)
Salatd mediteraneand cu halloumi grillat, rucola, portocale, menta si nuci (vegetarian)

Desent — 120g] pensoana

Mini cheesecake cu crema de 1amaie si fistic prdjit (vegetarian)
Brownie fudgy cu migdale si sare de mare (vegetarian)
Minicroissanti cu migdale si aroma de cafea intensd (vegetarian)
Bezele crocante cu nuci si ciocolatd neagra (vegetarian)
Mini pavlova cu spuma de mascarpone, afine, capsuni si alune de padure (vegetarian)
Marble cake cu fructe confiate, mentd proaspata si cereale crocante (vegetarian)
Whoopie cu cacao, caramel sarat, crema de branza si glazura de ciocolata neagra (vegetarian)

Fructe — S0glpersoand
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Frigdrui tropicale cu ananas, struguri si kiwi, crema caramel si fulgi de migdale prajite (vegetarian)
Pere marinate cu seminte de coriandru si scortisoara subtild (vegetarian)

Speciatitati paine — 100/ pensoans

*meniu pentru minim 50 persoane

Vanianta 4
Meni Apenctive (Canapés) — 5504/ pensoani

Mini frigdrui cu bocconcini proaspeti, rosii cherry confiate, tortellini si sos pesto fresh (vegetarian)
Tartine cu branza fina cremoasa, prosciutto subtire, mustar Dijon si rucola proaspata
Escalop de scoici Saint-Jacques cu icre de manciuria, crema de smantana si spanac baby
Chorizo usor picant cu maioneza de telind, lamaie si mustar Dijon
Tartine italienesti cu branza de capra, rosii cherry, busuioc, pesto si parmezan ras fin (vegetarian)
Canapele cu somon afumat, guacamole cremos si pomodori secchi
Frigdrui frantuzesti cu brie cremos, struguri negri, seminte de dovleac si praf de fistic (vegetarian)
Tarta mini cu piept de ratd afumat, mar crocant si nuci coapte
Tarte rustice cu ciuperci salbatice, pancetta si parmezan fin
Frigarui cu gorgonzola dulce, avocado, ardei rosu grillat, oregano, busuioc si fulgi de chilli
(vegetarian)

Oua scotiene de prepelita in crusta crocanta
Anchois cu masline verzi umplute cu migdale marinate
Tartind cu burrata cremoasa, rosii uscate, pesto de rosii si busuioc proaspat (vegetarian)

Fel Principal — 2504/ persoand

Scoici aromate cu urechi de lemn si ierburi proaspete
Dorada grillata cu salsa exotica si lime fresh
Frigérui de saltimbocca din curcan cu prosciutto si salvie
Piept de rata la cuptor cu condimente si sos de portocale
Muschi de vita cu struguri negri si vin demi-dulce
Friptura de porc cu sos de prune uscate si rozmarin
Frigdrui de somon cu creveti tiger si sos dulce de ghimbir

Gawnitwi — 300g]persoani

Ardei copti marinati cu mentd proaspata si zest de lamaie (vegetarian)
Cartofi dulci glazurati cu ghimbir si oregano la cuptor (vegetarian)
Fasole verde pastai cu migdale prajite si pomodori secchi (vegetarian)
Ciuperci mixte (brune, shiitake, pleurotus) cu muguri de pin, masline si coriandru (vegetarian)
Orez salbatic cu pesto rosso si ulei de masline extravirgin (vegetarian)
Cartofi copti in coajd cu cimbru si unt aromat (vegetarian)
Gnocchi cu sos alb cremos si oregano proaspat (vegetarian)

Satate — 1709/ pensoand

Salata de vitd roz cu germeni, castravete, ciuperci si ulei de susan
Salata italiand cu tortellini, creveti usor picanti, masline, capere si avocado
Salata vibranta iceberg—rucola cu rodie, goji, seminte de floarea-soarelui, rosii cherry si portocale
(vegetarian)
Salata tabouleh cu suc de lime si ierburi proaspete (vegetarian)
Salata de hummus cu lipie uscatd si legume crocante (vegetarian)
Salata de somon afumat cu cartofi, fasole verde, lamaie si ierburi aromatice

Desent — 1504/ persoand

Sfera de ciocolata neagra cu tonka si zmeura
Mini Pavlova Imperiald cu crema de sampanie
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Tartaletd cu caramel sarat si ciocolatd
Ruby Crema de lamaie
Meyer cu bezea flambata
Pahar Royal cu mousse Bourbon si jeleu de capsuni
Mini entremet cu mar caramelizat si glazura oglinda
Coconut Dream cu ananas confiat si spuma de lime
Eclair Couture cu cremi de cafea si perle crocante

Fructe — 50g] pensoand

Mereng de pere cu scortisoara si fulgi de migdale prajite (vegetarian)
Frigdrui tropicale cu capsuni, litchi, pepene galben si banane, sos de prune afumate (vegetarian)

Speciatitat: paine — 100g]peonsoand

*meniu pentru minim 70 persoane

Varianta S5
Mine Apenitive (Canapés) — 450g]peorsoani

Somon afumat in stil asiatic cu ghimbir proaspét, sos de soia redus si susan prajit
Camembert cremos cu nuci prajite, miere de salcAm, merisoare si rozmarin aromat (vegetarian)
Castraveti crocanti cu ton usor picant, susan bicolor, avocado si sos de soia subtil
Frigéarui de creveti tandoori si somon cu guacamole cremos si pomodori secchi
Blinis delicate cu mascarpone fin, caviar si ou de prepelita
Creveti Black Tiger in crustd crocanta de taitei cu sos sweet & sour usor
Roquefort cremos cu prosciutto subtire, rucola proaspata si pepene galben
Mini cupe cu salata de fructe de mare, andive, lime proaspat si aroma subtila de sampanie
Foie gras cu ananas caramelizat si ulei infuzat de vanilie si portocala
Frigarui de scoici Saint-Jacques cu unt aromat, baby caracatita, midii, lime si suc de portocale
Sparanghel invelit in serrano, grillat usor, in stil andaluz
Tartina cu carne de crab king, chutney exotic de mango si iaurt grecesc
Crostini cu pasta de ridichi, file de vita, pesto de busuioc, seminte de pin si parmezan ras fin

Fel Principal — 3004]pernsoani

Calcan grillat cu sos de unt si ardei rosu copt, pomodori secchi
Somon cu sos gazpacho proaspat si ierburi aromatice
Muschi de vitd cu crema subtila de trufe si ierburi proaspete
Piept de ratd umplut cu paté de ficat de gasca
Ton la gratar cu salsa exotica de avocado, portocala, castravete, sos de lime, coriandru si ghimbir
proaspat

Piept de ratd confiat cu sos de coacaze si portocale
Berbecut cu cimbru proaspat si sos de vin Madeira

Friptura de porc in cidru cu sos de seminte de mustar

Cocktail de creveti Tiger in stil caraibian cu salsa fresh de mango si tomatillo

Garnitwnl — SE0g]persoand

Orez nero di seppia cu ciuperci shiitake, lime si portocald (vegetarian)
Ravioli cu spanac 1n sos panna cucina si parmezan ras fin (vegetarian)
Baby spanac sotat cu seminte de pin prajite (vegetarian)
Vinete la grétar cu ulei de susan si branza de capra (vegetarian)
Ciuperci shimeji cu ulei de trufe si ierburi aromatice (vegetarian)
Tagliatelle nero di seppia cu capere si rosii uscate (vegetarian)
Pastarnac caramelizat la cuptor (vegetarian)

Couscous cu legume si sos de rodie (vegetarian)
Anghinare la cuptor cu usturoi si menta proaspatd (vegetarian)
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Satate — 200g]persoan
Salata indoneziana cu castraveti, ciuperci, grapefruit, coriandru proaspat si piept de pui
Salata de rucola cu cartofi dulci, quinoa, nuci, parmezan, rodie si dressing citrus (vegetarian)
Salata thai cu legume asortate, sos de soia, zahar brun, morcov si menta (vegetarian)
Salata de creveti cu fasole boabe si ierburi aromatice
Salata de pui cu ghimbir si mango proaspat
Salata de fenicul cu iceberg, 1dmaie si menta (vegetarian)
Salata caprese clasica cu mozzarella di bufala si rosii heirloom (vegetarian)
Desert — 250/ pensoani
Prajitura cu fistic si alune de padure (vegetarian)
Tarte de casa cu capsuni, alune si zmeura (vegetarian)
Pavlova cu fructe rosii si fistic prajit (vegetarian)
Pahare cu tiramisu, capsuni si piper verde (vegetarian)
Prajiturd cu crema de branza, ciocolata alba si zmeura (vegetarian)
Tarta cu ciocolatd amara si fulgi de migdale (vegetarian)
Prajitura cu ciocolata, alune braziliene, stafide si visine confiate in coniac (vegetarian)
Mini briose cu ricotta si ghimbir (vegetarian)
Bavareza cu menta si fulgi de ciocolata (vegetarian)
Tartd cu lamaie verde (key lime) (vegetarian)
Veronica cu mascarpone si ciocolata alba (vegetarian)

Fructe — 50g]|persoani
Ananas si banane flambate cu crema de caramel (vegetarian)

Fructe asortate cu sos de ciocolata alba (vegetarian)
Mere in aluat cu scortisoara (vegetarian)

Speciatitati paine — 100g]pensoans

*meniu pentru minim 90 persoane

ELEGANT CATERING SRL / RO20899840 / J40/1867/31.01.2007 / RO73 BACX 0000 0010 4116 8000 Unicredit Bank
= Adresa: Bucuresti, Bd Chisinau 1, s2, www.ElegantCatering.ro

distins prin excelenta



http://www.elegantcatering.ro/

