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Varianta 1 

Mini Aperitive (Canapés) – 200g/persoanã 

Tarte mini cu mousse de blue cheese, pere caramelizate și cimbru 

Biscuiți sărați cu cremă de mazăre, mentă și feta (vegetarian) 

Mini vol-au-vent cu cremă de ciuperci și fulgi de parmezan (vegetarian) 

Crostini cu cremă de ricotta, lămâie, somon marinat și capere 

Tartină cu bacon crocant, ceapă caramelizată și rozmarin 

Bruschete cu ratatouille de legume coapte, oregano și măsline kalamata (vegetarian) 

Tartină cu hummus de sfeclă roșie, năut și nuci (vegetarian) 

Frigăruie cu salam chorizo ușor picant și măsline marinate în ierburi aromatice 

Salată de crudități asortate cu baby creveți și fulgi de chilli 

Frigăruie de prosciutto cu ananas grill și glazură de balsamico 

Fel Principal – 140g/persoanã 

Piept de pui marinat în tikka masala, finisat cu unt aromat 

File de pește alb în crustă crocantă de parmezan și ierburi provensale, sos de lămâie 

Porc slow-cooked, glazurat cu miere și muștar Dijon, bacon caramelizat 

Fâșii de vită în stil thai, cu susan negru, ghimbir proaspăt și legume julienne 

Pulpe de pui confitate lent cu rozmarin și usturoi, crocante la exterior 

Garnituri – 200g/persoanã 

Duo de conopidă și morcov la abur, unt de salvie și migdale prăjite (vegetarian) 

Legume grill (dovlecei, ardei, vinete) cu reducție de balsamic (vegetarian) 

Orez basmati aromat cu legume „rainbow” și busuioc proaspăt (vegetarian) 

Cartofi wedges cu boia afumată, ierburi provensale și usturoi (vegetarian) 

Couscous cu dovlecei soté, pomodori confit și lămâie (vegetarian) 

Salate – 80g/persoanã 

Salată de năut cu morcov ras, stafide, susan și dressing de turmeric & chimion (vegetarian) 

Sfeclă coaptă cu hrean și semințe de dovleac (vegetarian) 

Salată thai ușoară cu varză chinezească, morcov julienne și dressing peanut delicat (vegetarian) 

Desert – 100g/persoanã 

Mini tarte cu cremă fină de lămâie și meringue flambat ușor (vegetarian) 

Ponci fudgy cu stafide și ciocolată albă (vegetarian) 

Mini Oreo Mint cu glazură mentolată și strat crocant (vegetarian) 

Mini Lamington clasic cu cocos și glazură de ciocolată neagră (vegetarian) 

Prăjitură Red Velvet cu cremă de iaurt și jeleu de zmeură (vegetarian) 

Knickerbocker cu jeleu de fructe de pădure, biscuiți sfărâmați, mousse de mascarpone și migdale 

prăjite (vegetarian) 

Fructe – 40g/persoanã 
Frigăruie elegantă de fructe de sezon cu miere și mentă (vegetarian) 

Specialitati paine – 100g/persoanã 
*meniu pentru minim 20 persoane 
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Varianta 2 

Mini Aperitive (Canapés) – 220g/persoanã 

Rulouri de prosciutto cu mozzarella di bufala, roșii uscate și rucola proaspătă 

Tartine cu brie cremos, bacon crocant și sparanghel verde  

Bruschete rustice cu ciuperci sălbatice, semințe de pin și coriandru fresh (vegetarian) 

Blinis delicate cu somon afumat, ricotta fină, zest de lămâie și capere 

Tartine cu gorgonzola dulce, pere coapte, cimbru și migdale prăjite (vegetarian) 

Tapenade andaluză cu anchois, castravete crocant și zest de lime 

Creveți picant-dulce cu mango proaspăt și aromă de lime 

Frigărui de halloumi grillat cu ananas caramelizat în susan și mentă (vegetarian) 

Frigărui grecești cu telemea de capră, oregano, roșii cherry și măsline kalamata (vegetarian) 

Crackers cu ou de prepeliță, cremă de brânză dublă și semințe de chia (vegetarian) 

Mușchi de vită cu susan tost, sos de muștar și castravete murat 

Fel Principal – 160g/persoanã 

Rulouri de șalău în bacon crocant, lime și sos fin de capere 

Somon grillat cu mojo picant și chimion aromat 

File de mușchi de vită cu sos verde intens și ierburi proaspete 

Fingers de pui cu crustă de alune și sos subtil 

Sticky ribs glazurate cu BBQ  

Piept de curcan cu mozzarella topită și muguri de pin crocanți 

Garnituri – 200g/persoanã 

Cartofi trio de brânzeturi cu susan tost și ierburi (vegetarian) 

Risotto cremos cu sparanghel, mazăre și gorgonzola subtilă (vegetarian) 

Tagliatelle cu broccoli, smântână dulce și șuncă serrano 

Medley de legume grill (zucchini, vinete, ceapă verde, ardei roșu) cu sos de soia ușor (vegetarian) 

Cartofi dulci la cuptor cu rozmarin proaspăt și ulei de măsline (vegetarian) 

Broccoli și baby morcovi în unt aromat cu mărar (vegetarian) 

Salate – 100g/persoanã 

Salată de varză roșie dulce cu anason stelat și mere crocante (vegetarian) 

Salată niçoise cu anchois, porumb dulce și ou fiert moale 

Salată vibrantă cu rucola, ciuperci marinate, parmezan, gorgonzola, semințe de dovleac și pepene 

galben (vegetarian) 

Salată mediteraneană cu ardei multicolor, iceberg crocant, vinete grillate, migdale și mozzarella 

proaspătă (vegetarian) 

Desert – 120g/persoanã 

Mini cheesecake cu topping de fructe de pădure (vegetarian) 

Brownie fudgy cu sare de mare și nuci (vegetarian) 

Carrot cake umed cu cremă de brânză și scorțișoară (vegetarian) 

Tartă cu cremă de lămâie și bezea flambată (vegetarian) 

Millefeuille cu vanilie și fulgi de migdale (vegetarian) 

Coffee cake cu straturi de caramel și cafea (vegetarian) 

Meringue crocantă cu cremă amaretto și zmeură proaspătă (vegetarian) 

Fructe – 40g/persoanã 
Salata de fructe tropicale cu ananas, kiwi, papaya și mandarine, miere și arahide prăjite (vegetarian) 

Specialitati paine – 100g/persoanã 
*meniu pentru minim 30 persoane 
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Varianta 3 

Mini Aperitive (Canapés) – 300g/persoanã 

Blinis delicate cu cremă de smântână aromatizată, somon afumat și ou de prepeliță 

Frigărui elegante cu gorgonzola cremoasă, cheddar matur, ananas caramelizat și busuioc proaspăt 

(vegetarian) 

Tartine cu fructe de mare și sos exotic ușor picant 

File de rață afumată cu portocale confiate și bocconcini proaspeți 

Bruschete rustice cu roquefort, smochine confiate și nuci pecan prăjite (vegetarian) 

Crostini cu ricotta fină, miere de salcâm, coppa și piersici grillate, glazurate cu reducție de 

balsamico 

Rulouri sofisticate de somon, avocado cremos și icre roșii 

Frigărui de creveți în crustă panko cu șofran, sos de maioneză cu lime fresh 

Frigărui clasice cu pepene galben, prosciutto subțire și rucola proaspătă 

Tartă mini cu humus de sfeclă roșie, coajă de portocală, feta marinată, ierburi aromate și boabe de 

piper roz (vegetarian) 

Bruschette fresh cu pastă de mazăre, iaurt grecesc, lămâie și mentă, feta sfărâmată (vegetarian) 

Quiche Lorraine cu prosciutto crocant și parmezan ras fin 

Fel Principal – 200g/persoanã 

Coquelet la cuptor cu șalote aromate și glazură subtilă de miere 

Roastbeef suculent cu sos de piper verde intens și ierburi proaspete 

Frigărui de somon în crustă de ierburi și ghimbir, felie de lime fresh 

Piept de rață cu sos de fructe de pădure și reducție balsamică 

Tagliatelle cu fructe de mare și sos alb de vin aromat 

Calamar cu unt, bacon crocant, sparanghel și ardei roșu grillat 

Mușchiuleț de porc cu sos cremos de brânză și muguri de pin 

Garnituri – 280g/persoanã 

Ardei copți marinați cu mentă proaspătă și zest de lămâie (vegetarian) 

Cartofi dulci la cuptor cu parmezan ras și ierburi (vegetarian) 

Medley de legume grill (sparanghel, baby corn, ciuperci pleurotus, ardei multicolor) (vegetarian) 

Broccoli cu pesmet auriu și susan tost (vegetarian) 

Linguini cu muguri de pin și sos sweet & sour ușor (vegetarian) 

Orez basmati cu ciuperci sălbatice, roșii cherry și busuioc verde (vegetarian) 

Cornete de cartofi cu roșii cherry, cimbru proaspăt și ulei de măsline extravirgin (vegetarian) 

Salate – 150g/persoanã 

Selectie fresh si colorata cu dressing-uri usoare 

Salată Cobb vibrantă cu ardei, ciuperci, porumb dulce și iceberg crocant 

Salată de sfeclă roșie cu mango proaspăt și migdale prăjite (vegetarian) 

Salată cu bulgur, feta marinată și broccoli blanchat (vegetarian) 

Coleslaw rafinat cu varză albă/roșie, capere, hrean și maioneză ușoară (vegetarian) 

Salată mediteraneană cu halloumi grillat, rucola, portocale, mentă și nuci (vegetarian) 

Desert – 120g/persoanã 

Mini cheesecake cu cremă de lămâie și fistic prăjit (vegetarian) 

Brownie fudgy cu migdale și sare de mare (vegetarian) 

Minicroissanți cu migdale și aromă de cafea intensă (vegetarian) 

Bezele crocante cu nuci și ciocolată neagră (vegetarian) 

Mini pavlova cu spumă de mascarpone, afine, căpșuni și alune de pădure (vegetarian) 

Marble cake cu fructe confiate, mentă proaspătă și cereale crocante (vegetarian) 

Whoopie cu cacao, caramel sărat, cremă de brânză și glazură de ciocolată neagră (vegetarian) 

Fructe – 50g/persoanã 
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Frigărui tropicale cu ananas, struguri și kiwi, cremă caramel și fulgi de migdale prăjite (vegetarian) 

Pere marinate cu semințe de coriandru și scorțișoară subtilă (vegetarian) 

Specialitati paine – 100g/persoanã 
*meniu pentru minim 50 persoane 

 

 

Varianta 4 

Mini Aperitive (Canapés) – 350g/persoanã 

Mini frigărui cu bocconcini proaspeți, roșii cherry confiate, tortellini și sos pesto fresh (vegetarian) 

Tartine cu brânză fină cremoasă, prosciutto subțire, muștar Dijon și rucola proaspătă 

Escalop de scoici Saint-Jacques cu icre de manciuria, cremă de smântână și spanac baby 

Chorizo ușor picant cu maioneză de țelină, lămâie și muștar Dijon 

Tartine italienești cu brânză de capră, roșii cherry, busuioc, pesto și parmezan ras fin (vegetarian) 

Canapele cu somon afumat, guacamole cremos și pomodori secchi 

Frigărui franțuzești cu brie cremos, struguri negri, semințe de dovleac și praf de fistic (vegetarian) 

Tartă mini cu piept de rață afumat, măr crocant și nuci coapte 

Tarte rustice cu ciuperci sălbatice, pancetta și parmezan fin 

Frigărui cu gorgonzola dulce, avocado, ardei roșu grillat, oregano, busuioc și fulgi de chilli 

(vegetarian) 

Ouă scotiene de prepeliță în crustă crocantă 

Anchois cu măsline verzi umplute cu migdale marinate 

Tartină cu burrata cremoasă, roșii uscate, pesto de roșii și busuioc proaspăt (vegetarian) 

Fel Principal – 250g/persoanã 

Scoici aromate cu urechi de lemn și ierburi proaspete 

Doradă grillată cu salsa exotică și lime fresh 

Frigărui de saltimbocca din curcan cu prosciutto și salvie 

Piept de rață la cuptor cu condimente și sos de portocale 

Mușchi de vită cu struguri negri și vin demi-dulce 

Friptură de porc cu sos de prune uscate și rozmarin 

Frigărui de somon cu creveți tiger și sos dulce de ghimbir 

Garnituri – 300g/persoanã 

Ardei copți marinați cu mentă proaspătă și zest de lămâie (vegetarian) 

Cartofi dulci glazurați cu ghimbir și oregano la cuptor (vegetarian) 

Fasole verde păstăi cu migdale prăjite și pomodori secchi (vegetarian) 

Ciuperci mixte (brune, shiitake, pleurotus) cu muguri de pin, măsline și coriandru (vegetarian) 

Orez sălbatic cu pesto rosso și ulei de măsline extravirgin (vegetarian) 

Cartofi copți în coajă cu cimbru și unt aromat (vegetarian) 

Gnocchi cu sos alb cremos și oregano proaspăt (vegetarian) 

Salate – 170g/persoanã 

Salată de vită roz cu germeni, castravete, ciuperci și ulei de susan 

Salată italiană cu tortellini, creveți ușor picanți, măsline, capere și avocado 

Salată vibrantă iceberg–rucola cu rodie, goji, semințe de floarea-soarelui, roșii cherry și portocale 

(vegetarian) 

Salată tabouleh cu suc de lime și ierburi proaspete (vegetarian) 

Salată de hummus cu lipie uscată și legume crocante (vegetarian) 

Salată de somon afumat cu cartofi, fasole verde, lămâie și ierburi aromatice 

Desert – 150g/persoanã 

Sfera de ciocolată neagră cu tonka și zmeură 

Mini Pavlova Imperială cu cremă de șampanie 
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Tartaletă cu caramel sărat și ciocolată 

Ruby Cremă de lămâie 

Meyer cu bezea flambată 

Pahar Royal cu mousse Bourbon și jeleu de căpșuni 

Mini entremet cu măr caramelizat și glazură oglindă 

Coconut Dream cu ananas confiat și spumă de lime 

Éclair Couture cu cremă de cafea și perle crocante 

Fructe – 50g/persoanã 
Mereng de pere cu scorțișoară și fulgi de migdale prăjite (vegetarian) 

Frigărui tropicale cu căpșuni, litchi, pepene galben și banane, sos de prune afumate (vegetarian) 

Specialitati paine – 100g/persoanã 
*meniu pentru minim 70 persoane 

 

 

Varianta 5 

Mini Aperitive (Canapés) – 450g/persoanã 

Somon afumat în stil asiatic cu ghimbir proaspăt, sos de soia redus și susan prăjit 

Camembert cremos cu nuci prăjite, miere de salcâm, merișoare și rozmarin aromat (vegetarian) 

Castraveți crocanți cu ton ușor picant, susan bicolor, avocado și sos de soia subtil 

Frigărui de creveți tandoori și somon cu guacamole cremos și pomodori secchi 

Blinis delicate cu mascarpone fin, caviar și ou de prepeliță 

Creveți Black Tiger în crustă crocantă de tăiței cu sos sweet & sour ușor 

Roquefort cremos cu prosciutto subțire, rucola proaspătă și pepene galben 

Mini cupe cu salată de fructe de mare, andive, lime proaspăt și aromă subtilă de șampanie 

Foie gras cu ananas caramelizat și ulei infuzat de vanilie și portocală 

Frigărui de scoici Saint-Jacques cu unt aromat, baby caracatiță, midii, lime și suc de portocale 

Sparanghel învelit în serrano, grillat ușor, în stil andaluz 

Tartină cu carne de crab king, chutney exotic de mango și iaurt grecesc 

Crostini cu pastă de ridichi, file de vită, pesto de busuioc, semințe de pin și parmezan ras fin 

Fel Principal – 300g/persoanã 

Calcan grillat cu sos de unt și ardei roșu copt, pomodori secchi 

Somon cu sos gazpacho proaspăt și ierburi aromatice 

Mușchi de vită cu cremă subtilă de trufe și ierburi proaspete 

Piept de rață umplut cu pâté de ficat de gâscă 

Ton la grătar cu salsa exotică de avocado, portocală, castravete, sos de lime, coriandru și ghimbir 

proaspăt 

Piept de rață confiat cu sos de coacăze și portocale 

Berbecuț cu cimbru proaspăt și sos de vin Madeira 

Friptură de porc în cidru cu sos de semințe de muștar 

Cocktail de creveți Tiger în stil caraibian cu salsa fresh de mango și tomatillo 

Garnituri – 320g/persoanã 

Orez nero di seppia cu ciuperci shiitake, lime și portocală (vegetarian) 

Ravioli cu spanac în sos panna cucina și parmezan ras fin (vegetarian) 

Baby spanac sotat cu semințe de pin prăjite (vegetarian) 

Vinete la grătar cu ulei de susan și brânză de capră (vegetarian) 

Ciuperci shimeji cu ulei de trufe și ierburi aromatice (vegetarian) 

Tagliatelle nero di seppia cu capere și roșii uscate (vegetarian) 

Păstârnac caramelizat la cuptor (vegetarian) 

Couscous cu legume și sos de rodie (vegetarian) 

Anghinare la cuptor cu usturoi și mentă proaspătă (vegetarian) 
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Salate – 200g/persoanã 

Salată indoneziană cu castraveți, ciuperci, grapefruit, coriandru proaspăt și piept de pui 

Salată de rucola cu cartofi dulci, quinoa, nuci, parmezan, rodie și dressing citrus (vegetarian) 

Salată thai cu legume asortate, sos de soia, zahăr brun, morcov și mentă (vegetarian) 

Salată de creveți cu fasole boabe și ierburi aromatice 

Salată de pui cu ghimbir și mango proaspăt 

Salată de fenicul cu iceberg, lămâie și mentă (vegetarian) 

Salată caprese clasică cu mozzarella di bufala și roșii heirloom (vegetarian) 

Desert – 250g/persoanã 

Prăjitură cu fistic și alune de pădure (vegetarian) 

Tarte de casă cu căpșuni, alune și zmeură (vegetarian) 

Pavlova cu fructe roșii și fistic prăjit (vegetarian) 

Pahare cu tiramisu, căpșuni și piper verde (vegetarian) 

Prăjitură cu cremă de brânză, ciocolată albă și zmeură (vegetarian) 

Tartă cu ciocolată amară și fulgi de migdale (vegetarian) 

Prăjitură cu ciocolată, alune braziliene, stafide și vișine confiate în coniac (vegetarian) 

Mini brioșe cu ricotta și ghimbir (vegetarian) 

Bavareză cu mentă și fulgi de ciocolată (vegetarian) 

Tartă cu lămâie verde (key lime) (vegetarian) 

Veronica cu mascarpone și ciocolată albă (vegetarian) 

Fructe – 50g/persoanã 
Ananas și banane flambate cu cremă de caramel (vegetarian) 

Fructe asortate cu sos de ciocolată albă (vegetarian) 

Mere în aluat cu scorțișoară (vegetarian) 

Specialitati paine – 100g/persoanã 
*meniu pentru minim 90 persoane 
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